A PARTAGER

Planche apéro (2 personnes,.................vceceecieineincincissisisississsnssacans, 18.50€

NOS ENTREES

Salade Nigoise a ma Fagon (Salade verte,Oeuf confit, Thon Snacké, Anchois, Olives

Vertes, POIWIONS CONILS)........ovvrrrrrrrrrrsessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssss e 18€
Salade Tentation (Salade verte, jambon cru, foie gras mi-cuit, noix, oeufs confits,
LEGUIMES €L frULS POGLE)...........ovvverereeeeeeessssssssssssisnsssssssssssssssssssssssss s 18€
Toie gras maison et SO ChUtney......................ceececveercveincicieccie s 18€
POKE BALL T ...ttt 16€

(céréales gourmandes, avocat, tomates, feves, pois-chiche, mangue, crevettes et

saumon fumé)

Carpaccio de tomates anciennes, buratta, sorbet basilic....................................... 18€
MENU ENFAN'T

Menufripouille -10ans................iiciiiiciiciicccc s 15€
Jambon blanc ou Steak haché, frites ou autre accompagnement

1 jus de fruit ou 1 sirop

1 boule de glace



NOS PLATS

Toie gras maison et Son ChUtney........................ccciievcinncisciciciiscieiscisinns 24€

Salade Nigoise a ma Fagon (Salade verte,Oeuf confit, Thon Snacké, Anchois,
Olives Vertes, POUHONS CONPLS)............oovoeresesesoesoesossessossossessesesese 24€

Salade Tentation (salade verte, jambon cru, foie gras mi-cuit, noix, oeufs confits
fruits et légumes Poélé).................. i, 24€

poulet....)

(céréales gowmandes, avocat, tomatesfeves pow—dudw mangue, Crevettes et

saumon fumé)

‘Brochette de poulet marinée jus citron et huile olives ...............................ouu...... 20€
Tartare de Boeuf et frites................cwiieiuiiciiiiciiiciicicicissc s 24€
Magret de canard mariné fagon ThAi.....................c.ccicenciniencicinnciicicinens 26€
Plat ‘Végétarien au Grédu Chef.................... i, 22€
TFondant de pintade de la ferme des Gravalons jus au foie gras.......................... 25€
Cassolette de Saint Jacques et scampis créme safranée et son risotto................. 32€
‘Piece du boucher du moment

O NALUE ...ttt sttt ettt st esse st et e e be st e e se st esessesse st esessensens 22€

® SAUCE AUX POIUTES.........ovvreerietetrrieie ittt bens 24€



Duo de Poissons du moment grillés a la plancha, Sauce Vierge et son

ACCOMPAGNLIMECHL. .........covvveeriererinisietesss ettt b bbb b s bbbt s nans 32€
Roéstiflette (Roésti maison, Saucisse de Montbéliard, Morbier, Jambon a los,

SALAAC UCITR)...........eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee ettt eteseeeestsseeesusstesessesssssssssssssssesssssessons 24€
‘Burger : Pain, steack frais, tome, tomates, oignons frits, guacamole.................. 26€

Menu du Marché




NOS DESSERTS

Café gourmand....................eeecoeeecieiniicicie s 9,90€
TArte dULJOU ... sans 6.00€
TAITRLELLR...............ooeeeeeeeeeeeete ettt seassans 6.50€
FULGRE ...t 8.00€
TrompelGeil....................iiiiicc e, 9,80€
(Fruit selon notre production maison)
TUPQUIUSU........c.eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeaeeeeeesaeeeesesstessssssstessssssseesssssssssssssssssesssssssnees 8,00€
(Parfum selon lhumewr du chef)
CrEMEDBITUEE.............oeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeteeee et sssesesesseneseseeneesneens 7,50€
(Parfum selon lhumeur du chef)
Pavlova AUx fruits roUges....................cwceececiniicicice s, 8,50€
Coupe de glace

O T BOULC........eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee et e et et e e e et e eeene e e e e ateanaenneeaen 3,00€

O 2 BOULLS ...t e e et e e ete e e e et e e aeete e eenteenaeatenneeneenns 5,00€

O B BOULLS ... eee e e eteee e et e eeesse et eessesaeenaestenaentessenneeaensen 7,00€

Assiette de fromages....................iciiinciniiiiic s 7,50€



